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EVENTLOCATION

Mit dem Element haben Sie die Méglichkeit fiir bis zu

100 Personen Familienfeierlichkeiten, Firmenfeste, Junggesellen-

abschiede und Veranstaltungen aller Art in unserer wunder-

schénen Location zu verwirklichen.

Dabei warten wir mit tollen Menuvorschlégen, sowie dazu

passenden Getrénken auf und freuen uns entsprechend lhrer
Feier unsere Raumlichkeiten mit Liebe und Auge fir Details zu

dekorieren. Zudem kann eine professionelle Musikanlage

bereitgestellt werden und gibt lhnen auch die Méglichkeit tiber

DINKEL-STREUSELKUCHEN
MIT SCHLAGSAHNE

DEFTIGER KARTOFFELEINTOPF
mit ordentlich Einlage

ASIATISCHER CURRY-KOKOS-
GEMUSEEINTOPF
mit Sprossen

PERSISCHE LINSENSUPPE
mit Réstzwiebeln und frischen Krautern
vegan

RODENASER BEEF STEW
mit frischem Gemiise und Kartoffeln

PENNE NUDELN MIT GESCHMORTEM
GULASCH VOM SCHWEIN
mit Paprika, Rucola und Parmesan

SPAGHETTI MIT BOLOGNAISE
VOM RODENASER WEIDERIND
mit Krautersalat und Parmesan

PASTA MIT GEBRATENEN
HAHNCHENSTREIFEN

mit Champignonsahnesauce, Frihlingslauch
und Parmesan
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ein Mikrofon Ihrer Rede oder lhrem Vortrag die nétige
Aufmerksamkeit zu verleihen.

Wir freuen uns iiber Jede:n, der sein eigenes Event plant und
dafir unsere Location nutzen méchte. Kontaktieren Sie uns dazu

einfach mit Datum und GréBe der Feiergemeinschaft telefonisch
oder per E-Mail.

Bei einem persénlichen Gespréch klaren wir gemeinsam die
wichtigsten Fragen und erstellen darauthin ein, auf lhre Wiinsche
und Vorstellungen, individuelles Angebot fir Sie.

LANDHUHNBRUST MIT GEBRATENEM
PARMESAN-BLUMENKOHL
mit Tomaten-Butterjus und Kartoffelpiiree p.P. 26,50 €

TRANCHE VOM ROSA

GEBRATENEM ROASTBEEF

mit Sauce Bernaise, Bratgemiise und

Rostkartoffeln p.P. 26,50 €

BRATEN VOM
RODENASER WEIDERIND
mit mediterranem Gemiise und

Rosmarinkartoffeln p.P. 28,50 €

SEEBULLER PANNFISCH
mit Senfsauce, Bratkartoffeln und
gemischtem Salat p.P. 24,50 €

GESCHMORTE AUBERGIENEN

“TASTE OF PERSIA”

mit Réstzwiebeln, Krautersalat, Curucma,

Tomate und Basmatireis

vegan p.P. 24,50 €

CREME BROLEE

mit frischen Beeren p.P. 8,50€
PANNA COTTA
mit hausgemachtem Kompott p.P. 6,50€

Il GANGE-MENU
nach individueller Absprache p.P. 28,50 €

Il GANGE-MENU
nach individueller Absprache p.P. 36,50 €
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INDIVIDUELLE
GRUPPENANGEBOTE

AB 20 PERSONEN

Im Rahmen des ,Chef’s Table”-Erlebnis erhalten Sie
exklusiven Einblick in die Kiiche und den kreativen Prozess
unseres Kiichenchefs John Kasraei. Ideal fiir Gruppen ab 10
Personen, verwdhnen wir Sie mit 10-15 késtlichen Gangen aus
unseren besten Tapas und Snacks. Perfekt fur Feiern, Team-
building oder einfach einen besonderen Abend mit Freunden!
Reservieren Sie jetzt und genieBen Sie ein unvergessliches
Dinner in stilvollem Ambiente.

p.P. 95-€

"Element” - wo Kochen zum Erlebnis
wird fiir Gruppen ab 10 Personen

Suchen Sie nach einer unvergesslichen Aktivitat fir lhr néchstes
Gruppen- oder Teamevent oder als Junggesellenabschied?
Tauchen Sie ein, in die Welt der Kulinarik und wahlen Sie aus
einer Vielzahl von Themen: Von der italienischen Pasta-Perfek-
tion tiber die bunte Veggie-Love bis hin zu exotischen Asia-
lust-Gerichten oder Kulinarik rund um Meer & Fleisch - fur jeden
Geschmack ist etwas dabei! Erleben Sie nicht nur das Kochen,
sondern auch das gemeinsame Lachen, Lernen und GeniefBen.
Sprechen Sie uns gerne an oder schreiben uns eine E-Mail mit
lhrer Anfrage. Die u.g. Preise gelten pro Person inkl. Getranke
und Speisen.

PASTALUST PP, 95-€
VEGGIELUST PP, 95-€
ASIALUST PP, 125-€
MEERESLUST 7 p.P. 145,—€
FLEISCHESLUST p.P. 145,-€
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Bei uns ist alles hausgemacht und aus qualitativ
hochwertigen, regional ausgesuchten Produkten!

MENU 1
« Aperitif Seebiiller Spritz
+ Dinkel-Kieselsteinbrot, Butter, Pesto und Dip
* Burrata-Erdbeeren mit
Piment de Espelet-Pistazie-Rucola
+ Krustentierschaumsuppe, Wildgarnelen und
gegrilltes Gemiise
« Steinbutt, Kartoffelschuppen, Tomaten
und Curcumabutter
+ Rodendaser Weiderind, Triffeljus, Réschengemiise
und Gratin
+ Gurke-Heckenrose-Sauerrahm
pP. 95-€

MENU 2
+ Aperitif Seebiller Spritz
+ Dinkel-Kieselsteinbrot, Butter, Pesto und Dip
+ Pfifferlingcremesuppe-Croutons-frische Kréuter
+ Lable Rouge Lachs, Paprika-Fenchelgemiise, Queller

und Basmatireis
» Cremé Brilée, Blaubeertarte und Sorbet

pP. 65-€

MENU 3

 Blattsalate mit Granatapfeldressing, halbgetrocknete
Cherrytomaten, Sprossen, geréstete Hanfsamen und
Mandeln mit Wildgarnelen

+ Brust und Keule vom Landhuhn Hof Deichgans
Tomatenbutterjus, Parmesanblumenkohl und Piree

* Panna Cotta, frische Beeren und Krokant

pP. 45-€

OFFIZIELLE OFFNUNGSZEITEN
1. M&rz - 31. Oktober | téglich von 10 - 18 Uhr

FREITAGS & SAMSTAGS

ab 18:30 Uhr ist ein Abendmenii
nach Absprache méglich.
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