Element

GASTRONOMIE
FEINKOST
EVENTLOCATION

GRUPPENANGEBOTE FUR BUSREISEGRUPPEN

KAFFEEGEDECK - INKLUSIVE KAFFEE SATT
Bronze - Dinkel-Streuselkuchen mit Frucht und Schlagsahne
Silber - Dinkel-Schmandtorte mit Frucht

Gold - Verschiedene Sorten Geback auf Platten angerichtet: Dinkel-Streuselkuchen -
Dinkel-Schmandtorte - Butterkuchen - frisch gebackene Dinkelwaffel - Friesenkekse - Seebliller
Goldbarren

Gold ab 25 Personen.

ALS TELLERGERICHT ODER NACH ABSPRACHE IN BUFFETFORM

EINTOPFE / SUPPEN

Tagessuppe mit Krauterbaguette, Parmesan und frischen Krautern
Deftiger Kartoffeleintopf mit ordentlich Einlage

Persische Linsensuppe mit Réstzwiebeln und frischen Kréutern (vegan)
Deftiger Kichererbseneintopf mit Rindfleisch und Kartoffeln

Buffet: zwei verschiedene Suppen / Eintdpfe nach Absprache, inklusive Baguette - 18,50 € p. P.

PASTA

Pasta Arrabbiata mit Cherrytomaten, Chili, Parmesan und Rucola
Pasta Bolognese mit Parmesan und frischen Krautern

Pasta mit Champignon a la creme und gebratenem Hahnchen

Pasta mit argentinischen Wildgarnelen, Cherrytomaten, Paprika, Fenchel, grinem Spargel und
Parmesan

Buffet: zwei Pasta-Varianten nach Absprache, ab 15 Personen - 24,50 € p. P.
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ALS TELLERGERICHT ODER NACH ABSPRACHE IN BUFFETFORM

MITTAGSTISCH / HAUPTGANGE

Héahnchenkeule aus dem Ofen mit Paprika-Fenchel-Gemise, Tomaten-Butterjus und Basmati-Reis 18,50 €
Rinderschmorbraten mit Buttergemuse und Kartoffelplree 24,50 €
Seebuller Panfisch mit SenfsolRe, kleinem Salat und Bratkartoffeln 24,50 €
Roastbeef, rosa gebraten, mit Butterjus, mediterranem Gemuse und Rosmarinkartoffeln 26,50 €
NORDFRIESLAND TRIFFT PERSIEN 26,50 €

Nordfriesisches Lamm, auf persische Art zubereitet, mit geschmorten Auberginen, Réstzwiebeln, frischen
Krautern und Basmati-Reis

Vegan mdglich: geschmorte Auberginen, Rostzwiebeln, frische Krauter und Basmati-Reis 21,50 €

Buffet: zwei Hauptgange nach Wahl - 26,50 € p. P.
Erganzungen: Vorspeise 8,50 € p. P. - Dessert 6,50 € p. P.

ELEMENT BUFFET - AB 15 PERSONEN 34,50 € p. P.

Zwei Salate

Zwei Hauptgange, davon einer vegetarisch
Saisonale Beilagen

Brot

Kleines Dessert

Suppe

Seebduller Schorle in Karaffen auf Tischen

Seebliller Schorle: verschiedene hausgemachte Schorlen, wie zum Beispiel Safran-Hibiskus und Blue
Butterfly

Alle Preise verstehen sich pro Person. Individuelle Zusammenstellungen und Erweiterungen nach Absprache.
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